MENU JULES VERNE
Entrée, plat et dessert 16,90€, Entrée et Plat 14€ Plat et Dessert 14€

Accord des vins : 2 verres 15€, 3 verres 20€

Uniquement servi le Midi

HORS D’CEUVRES
COMME UNE CAESAR

Blanc de Poulet Roti aux Herbes, Coulis de Tomates Séchées aux Aromates,
Salade Sucrine, Anchois et Sauce Caesar

POIREAUX CONFIT VINAIFRETTE ET SASHIMI

Blancs de Poireaux Confit a la Vodka, Vinaigrette Acidulée au Vinaigre de
Framboise, Fines Tranches de Dorade au Citron Jaune et Estragon

EN SUBSTANCE

FILET MIGNON DE COCHON
Pak Choi Confit, Grenailles de Noirmoutier Confites, Sauce Vin Rouge aux
Epices Douces.

PAVE DE MAIGRE
Pavé de Maigre, Compoté de Fenouil, Sauce Hollandaise aux Agrumes

POUR LES GOURMETS

FONDANT AU CHOCOLAT 72%
Coeur Caramel au Beurre Salé de Bretagne, Crumble Noisette et Fleur de Glace
Vanille

COMME UNE BANANA SPLIT
Fleur de Glace Vanille, Fraise et Chocolat, Banane Pannée a la Noisette,
Chocolat Chaud, Chantilly Banane.

Merci de nous préciser toute recommandation alimentaire en début de
commande, aucun plat ne sera remplacé par la suite.

Menu Servi du Mardi au vendredi, (Hors Jours Fériés)



